PREPARACAO

PAO DE QUEIJO ENRIQUECIDO C/
SEMENTE DE ABOBORA (OU DE GIRASSOL)
E QUEIJO MEIA CURA (C/ OVOS)

INGREDIENTES

EM UMA PANELA, JUNTE A AGUA OU
O LEITE COM O OLEO. LEVE PARA
AQUECER (NAO E PARA FERVER).

EM UMA TIGELA GRANDE, COLOQUE
OS POLVILHOS (O AZEDO E O DOCE)
E JUNTE A MISTURA DE AGUA OU
LEITE COM O OLEO AQUECIDOS.
MISTURE BEM COM UMA COLHER E
RESERVE ATE AMORNAR. JUNTE OS
OVOS LEVEMENTE BATIDOS E VA
PONDO UM A UM E MISTURANDO
BEM A CADA ADIGAO. DEPOIS,
COLOQUE O QUEIJO, A SEMENTE DE
ABOBORA OU DE GIRASSOL
TRITURADAS, O SAL E MISTURE BEM
COM AS MAOS ATE FORMAR UMA
MASSA HOMOGENEA.

FACA BOLINHAS DO TAMANHO
DESEJADO, LEMBRANDO QUE
QUANDO FOR ASSAR, O PAO DE
QUEIJO CRESCE UM POUCO, ENTAO
DEIXE-OS UM POUCO SEPARADOS.

LEVE AO FORNO PRE-AQUECIDO A
200°C POR 20 MINUTOS.

CONFIRA MUITAS OUTRAS RECEITAS NA NOSSA PAGINA
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